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Ambiti Operativi

• Alta Formazione in italiano e in inglese
per privati, organizzazioni, aziende

• Agrifood, turismo, enogastronomia
• Sviluppo iniziative con il territorio
• Servizi formativi per il canale HORECA
• Progetti formativi internazionali
• Formazione per giovani e adulti
• Networking con enti, università, associazioni di categoria
• Hub per attori nazionali e internazionali del settore
• WSET Award in Wines: qualifica internazionale sul vino

Official Provider per Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta

Social impact
by……….  

1€ Input

3,92 € 
Valore generato



Reti di partnership e visibilità
Platea di oltre 250.000 professional/studenti raggiunti in 4 continenti

USA, Austin, Bentonville, Frisco, Miami, Omaha, Sarasota -

Canada, Niagara on the lake - Svizzera, Berna - Germania,

Francoforte, Kolkwitz - Francia, Cannes, Laval, Lione - Spagna,

Albacete, San Sebastiàn, Sopuerta, Valencia - Paesi Bassi,
Groningen, Zwolle - Finlandia, Järvenpää, Kokkola, Seinäjoki -

Portogallo, Lisbona, Ourèm, Porto - Albania, Tirana - Bosnia,

Sarajevo - Cipro, Nicosia - Croazia, Čakovec, Rijeka - Grecia,

Atene, Kalamata, Rethymno - Kosovo, Mitrovicë - Lituania,

Klaipeda - Malta, Hamrun, Sliema - Marocco, Agadir, Casablanca -

Montenegro, Budva - Slovenia, Ljubljana - Tunisia, Sfax, Tunisi.



Reti di Partnership nazionali e internazionali

TTT - Thematic working group on tourism
Incubatore di progetti sulla formazione in ambito turistico

Enti formativi e organizzazioni turistiche
di 14 nazioni

AEHT – European Association of
Hotel and Tourism Schools

300 istituti turistici/alberghieri
di 41 nazioni

Associazione delle Scuole di
Alta Formazione della Ristorazione

Associati FIPE
16 Accademie in Italia



Ancient Grain
Torte e dolci tipici, salato con 

cereali locali, cioccolato, torrone, 
caffè, dolci

Italian Tradition Chef training
Identità del territorio, verdure, 

biodiversità, macelleria, cioccolato, 
torrone, caffè, tartufo e dolci

Ancient Grain
farine e derivati, pane, grissini, 
salato con cereali locali,
torte e dolci tipici

Italian Tradition Chef training
Identità del territorio, verdure, 
biodiversità, macelleria, farine e 
derivati, tartufo e dolci

Professional & Leisure
team building, cooking class
experience di cucina, showcooking

Progetti formativi e Format internazionali



WSET Award in Wines

La Qualifica internazionale in lingua inglese
WSET Award in Wines Level 1,2 and 3

Un salto di qualità indispensabile se vuoi specializzarti
nel mondo del vino (import, export, cantina...)

Centro Ufficiale per Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta

albaaccademia.it/wset



Wine Seller
Accoglienza enoturistica, strategie di vendita, 
degustazioni in cantina, Wine selling B2C e B2B

Calendario: 
400 ore di formazione
400 ore di training in azienda

• Stage in azienda
• Istruzione e Formazione Tecnica superiore

Riservato a:
giovani e adulti diplomati e laureati che vogliono lavorare 
nel mondo horeca e wine

Gratuito



«L’economia circolare degli alimenti: 
il progetto di Apro Formazione e 

Accademia Alberghiera»



«Che cos’è e quali 
sono gli obiettivi»



«Il contest»

Il video







Grazie per l’attenzione
albaaccademia.it


